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. (sauf dimanche soir et lundi)

TERRASSE RESTAURANT OMBRAGEE

Idéal pour groupes (en intérieur comme a I'extérieur)
Anniversaire, événement familial et d’entreprise, clubs sportifs et de 10151rs
Les + =
AR Un co6té PUB chez LES KOPAINS pour vos soirées
%@ Ouvert a tous, les vendredis et samedis soirs ]usqu 'a 1h30 e

PUBAFTERWORK privatisation sur demande
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“Menu a 28€ -

am PLANCHETTE DE CHARCUTERIE REGIONALE
ou

SALADE MIXTE Tomates, oignons, salade

CCEUR DE RUMSTEACK GRILLE envi509
Sauce au choix : poivre, forestiere, Bordelaise
ou

CUISSE DE POULET FARCIE AUX CHAMPIGNONS, SAUCE FORESTIERE
ou
BURGER SAVOYARD

Fromage au choix : raclette, Tome des Bauges, Reblochon ou Valbleu des Aillons

CREME BRULEE ou PANNA COTTA (créme ou aux fruits rouges) ou FAISSELLE
(nature ou aux fruits rouges) ou 2 BOULES DE NOS GLACES ET SORBETS

' Menu a 38€

a= TERRINE ARTISANALE de Savoie
ou

CREME DE POTIRON ET ECLATS DE CHATAIGNES

TARTARE DE BCEUF CHAROLAIS PREPARE env.180g, taillé aux couteaux
ou
SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU THYM env.250g
sur son écrasé de pommes de terre et miel de montagne
ou
FILET DE BOEUF env. 180g, sauce bordelaise (supplément +5€)
sa purée a I'huile de truffe et poélée de cépes
ou

CIVET DE CERF ET SPAETZLE

DESSERT A LA CARTE

Wy
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Nos entrées

CEUF COCOTTE A LA CREME DE CEPES et SES PETITS LEGUMES D’ANTAN 11€
CREME DE POTIRON ET ECLATS DE CHATAIGNES 11€
== TERRINE ARTISANALE de Savoie 9€
a= PLANCHETTE DE CHARCUTERIE REGIONALE 10€

== CROQUILLES DES BAUGES (6escargots) 12€

Nos salades

SALADE MIXTE 9€

Tomates, oignons, salade

== SALADE DE CHEVRE CHAUD 17€

Brick au chevre chaud des Bauges « La Ferme des Maguettes », tranches de boeuf séché, miel, noix, thym frais

SALADE PAYSANNE 14€

Pommes de terre, lardons, oignons, croutons, ceuf poché

Pour nos petits
11€

SIROP al’eau
PETIT BURGER/FRITES OU CROUSTILLES DE POULET /FRITES
DESSERT (au choix: petit fondant chocolat/ 1 boule de glace)
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Nos plats

CCEUR DE RUMSTEAK grillé env.180g 19€
Sauce au choix: poivre, forestiére, Bordelaise

FILET DE BOEUF env. 180g, sauce bordelaise 29€

sa purée a I'huile de truffe et poélée de cépes

SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU THYM env. 4009 26€

sur son écrasé de pommes de terre et miel de montagne

CUISSE DE POULET FARCIE AUX CHAMPIGNONS, sauce forestiére 18€
CIVET DE CERF ET SPAETZLE 24€
FILETS DE PERCHE EN PERSILLADE - FRITES - SALADE 26€

TARTARE DE BCEUF CHAROLAIS PREPARE env.180g, taillé aux couteaux 20€

Nireg NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES D’UNE GARNITURE AU CHOIX : %y
Gratin savoyard —frites maison - légumes de saison — polenta - salade verte '

Supplément garniture 3.50€

Nos ravioles du Dauphiné s

GRATIN DE RAVIOLES AUX CEPES 19€
GRATIN DE RAVIOLES AU VALBLEU DES AILLONS, JAMBON 21€

ACCOMPAGNE de SALADE VERTE

1+, Suggestion du jour -

Consultez notre ardoise

Wy
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Nos spécialites savoyardes

== TARTIFLETTE 19€

Reblochon, pommes de terre, oignons, lardons, créeme

am MATOUILLE, CHARCUTERIE 23€

Tome des Bauges A.O.P, ail, vin blanc sec, pommes de terre

== MOELLEUX DU REVARD, CHARCUTERIE (boite chaude) 24€

Fromagelocal, au lait cru de vache, ail et vin blanc sec, pormmes de terre

:: RACLETTE TRADITIONNELLE 300g, CHARCUTERIE 24-€ (prix/pers, minimum 2 personnes)

FONDUES SAVOYARDES

Traditionnelle : Margeriaz, Comté, Abondance  19€ (prix/pers, minimum 2 personnes)
Aux CEPES: Margeriaz, Comté, Abondance  21€ (prix/pers, minimum 2 personnes)
== Au VALBLEU des AILLONS : Margeriaz, Abondance, Valbleu ~ 21€ (prix/pers, minimum 2 personnes)
SUPPLEMENT CHARCUTERIE 6€ (1 pers)

NOS SPECIALITES SONT ACCOMPAGNEES de SALADE VERTE

Z==Nos burgers

\Qﬂ
T 6

BURGER SAVOYARD 17€

Steak de beeuf 150 g, oignon rouge, sauce cocktail
Fromage au choix : raclette, Tome des Bauges, Reblochon ou Valbleu des Aillons

BURGER CESAR 19€

Escalope de poulet pané aux corn flakes, salade, oignons, ceuf poché, creme de parmesan

BURGER LE FLEXI 20€

Steak végétal (blé, oignons) ou Steak de beeuf,
confiture de figues, oignons confits, guacamole, Saint-Marcellin, sauce cocktail

BURGER LA GROLLE 21€

Steaks de boeuf (2x150g), tranche de lard, raclette fumée, sauce barbecue, tomates, salade

Nos burgers sont accompagnés de frites et de salade verte
Supplément galette de pommes de terre 3€ Supplément steak 4€

N7
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Nos desserts maison

== TRIO DE FROMAGES SECS DE SAVOIE A.O.P. BAUGES Tome, Margeriaz, Reblochon  8€
== FAISSELLE DES BAUGES a la créme ou au coulis de fruits rouges 6€

PANNA COTTA nature ou au coulis de fruits rouges 6€

CREME BRULEE 6€ CREME BRULEE flambée au Génépi 9€

MOUSSE AU CHOCOLAT 7€

TARTE AUX MYRTILLES (créme a la Chartreuse) 7€

MOELLEUX CHOCOLAT et CHANTILLY 7€

TIRAMISU (mascarpone, Amaretto) 8€

PROFITEROLE glace vanille et chocolat chaud maison, chantilly 10€

CAFEOU THE GOURMAND 11€

Nos coupes glacees

PISTE NOIRE 2 boules chocolat noir, sauce chocolat, chantilly, pépites de chocolat 8€

DAME BLANCHE 2 boules vanille, sauce chocolat, chantilly 8€

CAFE LIEGEOIS 1 boule café, 1boule vanille, café, chantilly 8€

CHOCOLAT LIEGEOIS1 boule chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat, chantilly 8€

PECHE MELBA 2 boules vanille, péche, coulis fruits rouges, chantilly 8€

POIRE BELLE HELENE 2 boules vanille, poire, sauce chocolat, chantilly 8€

COUPE FRUITS ROUGES 1 boule fraise, 1 boule framboise, 1 boule cassis, fruits rouges, coulis, chantilly 9€
BANANA SPLIT Banane, 3 boules (vanille-fraise-chocolat), sauce chocolat, chantilly 9€

Nos coupes glacées alcoolisées

COUPE DES ALPES 2 boules génépi, alcool génépi 9€

COUPE ICEBERG 2 boules menthe aux éclats de chocolat, alcool menthe, chantilly 9€
COUPE COLONEL 2 boules citron vert, Vodka 9€

COUPE WILLIAMINE 2 boules poire, alcool de poire 9€

Nos glaces et sorbets

VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, PRALINE, RHUM RAISIN, FRAISE, MENTHE AUX ECLATS DE
CHOCOLAT, GENEPILPISTACHE, CARAMEL, CASSIS, FRAMBOISE, CITRON VERT, POIRE

1BOULE 3€ « 2BOULES 5€  3BOULES 7€

Supplément chantilly ou coulis 1€

i\
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Nos Boissons
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Nos Vins Blancs

SAVOIE (AOP)
ROUSSETTE ALTESSE E. Jacquin & fils

Ce vin évolue sur des parfums de miel. La bouche bien équilibrée et d'une belle
finesse, se termine sur une finale puissante et tres persistante.

CHIGNIN-BERGERON Domaine Fabien Félix

Unvin rond et fruité aux notes de fleurs et de fruits blancs.

COTES DE GASCOGNE (IGP)
UBY N°4 (MOELLEUX) Domaine Uby

La bouche est expressive et évolue vers des notes florales, d'agrumes,
defruitsjaunes et exotiques. Une jolie tension finale apporte de la fraicheura la
gourmandise du vin.

BOURGOGNE (AOP)
SAINT VERAN Domaine Chavet

Un blanc suave et gourmand aux notes citronnées et légérement beurréeen finale.

Nos Vins Rouges

SAVOIE (AOP)
GAMAY JONGIEUXE. Jacquin & fils

Nez expressif sur les fruits rouges, les notes florales et d'épices. La bouche est
parfumée, gourmande, élégante, portée par une structure soyeuse.

PERSAN Domaine de Méjane
Cetancien cépage typique de la Savoie retrouve toutes ces notes de noblesseet offre
une cuvée puissante et profonde aux notes de fruits noirs et de fleurs.

- MONDEUSE ARBIN « AVALANCHE » Fabien Trosset

Une trés belle mondeuse sur son terroir de prédilection, qui développe unetexture
soyeuse et une trés belle complexité aromatique : notes fumées, depoivre blanc,
de fruits noirs et de fleurs.

VALLEE DU RHONE (AOP)
COTES-DU-RHONE Domaine Verquiére ES

Unvin parfumé et gourmand sur un profil souple et frais. Un régal.

SAINT-JOSEPH « LES LARMES DU PERES » Domaine A. Paret

Unvin profond et complexe aux notes de fruits noirs, d'épices et de réglisse.

RASTEAU Domaine de Verquiére 5
Unvin quiallie puissance et élégance: des ardmes profonds de fruits anoyaux,
d'épices, de poivre et légerement chocolaté.

BOURGOGNE (AOP)

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS «LES DAMES HUGUETTE » Nuiton Beaunoy
Un pinot noir gourmand et charmeur aux tanins souples.

Notre Vin Rosé

PROVENCE (AOP)
COTES DE PROVENCE « CAP DES PINS » Maitres Vignerons de Saint-Tropez

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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?12,5 cl

3,50€

4,50€

3.00€

3,50€

4,50€

g75cl

20,00€

22,00€

24,00€

27,00€

18,00€
24,00€

26,00€

24,00€
33,00€

31,00€

34,00€

24,00€

Service compris




L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Nos vins au pichet

W25 e soc

A.0.P.JACQUERE - Blanc de Savoie 6,00€ 12,00€
GAMAY JONGIEUX - Rouge de Savoie 6,00€ 12,00€
. BUISSON GRIVES - Céte du Rhéne Rouge 7,00€ 14,00€
CAP DES PINS n° 2 - Rosé de Provence de Saint-Tropez 7,00€ 14,00€

Nos Vins d’exception

- MEURSAULT BLANC Louis Jadot - Blanc

Unvin séduisant, rond, gras et ample, avec un grand équilibre.Charmeur,
expressif, il est tres représentatif de I'appellation.

IGP PAYS D’0OC « CHEMIN DE MOSCOU » Domaine Gayda E=2

Unvin complexe et séduisant a la texture fine et fraiche, développant des notes
de fruits noirs, d'épices (poivre, cannelle), de violette et d’élevage fin.

* HAUT-MEDOC Chateau Citran - Rouge

D'une robe noire, le nez aux fruits frais et aux notes torréfiées est d'une grandegourmandise.
La bouche monte superbement en puissance dévoilant une belle structure.

GEVREY-CHAMBERTIN Joseph Drouhin - Rouge

Une grande appellation qui dévoile sa puissance et sa délicatesse, intensémentfruitée et
typique. Les arbmes évoluent sur des notes de cerises noires, mUres sauvages, une fine
touche de réglisse. Le boisé est fin et subtilement marié.

CHATEAUNEUF-DU-PAPE CLOS DE L'ORATOIRE Domaine Ogier - Rouge

Son nez, intense et méditerranéen, s'ouvre sur un bouquet de garrigues et d'épices sur un
fond de fruits noirs et rouges (la mare, la fraise confite) avec despointes chocolatées. En
bouche, l'attaque est franche sur les fruits noirs avec unefinale joliment mentholée.

Nos Bulles ? s

- Rouge

JACQ'IN ROSE (pétillant rosé de Savoie) E. Jacquin & fils 4,50€
BRUT ALPIN (Crémant de Savoie) Blard & fils 5,00€
CHAMPAGNE BRUT SELECTION Chassenay d’Arce 7,00€

CHAMPAGNE CARTE JAUNE Veuve Clicquot Ponsardin

. Notre spécialité -

LA GROLLE (4 pers. Minimum) prix/pers.
Café, Marc de Savoie, orange, sucre + petite touche personnelle
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é 75 cl

18,00€
18,00€
20,00€
20,00€

56,00€
42,00€
44,00€

62,00€

58,00€

g 75cl

28,00€
30,00€
50,00€

70,00€

5,00€

A consommer avec modération.
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Apéritifs

KIR VIN BLANC 3,50€
KIR PETILLANT 10l 4,50€
KIR ROYAL 10 cl 7,50€
Nos crémes et liqueurs: cassis, péche, mare,

framboise, violette, myrtille

MARTINI Blanc, rouge, Fierro 4 cl 4,50€
MARTINI FLOREALE sans alcool 4 (| 4,50€
RICARD, PASTIS 51, PASTIS DES ALPES 21 3:50€
SUZE 5l 3,50€
PINOT ROUGE OU BLANC 5 ¢l 4,50€

Cocktails

SPRITZ Apérol 20 cl 6,50€
SPRITZ Limoncello ou St Germain 20 cl 7,50€
TEQUILA SUNRISE 20 ¢l 7,50€
MARTINI TONIC (blanc, rouge, Fiero) 20c1  6,50€
L'’APHRODISIAQUE Gin 20 cl 7,50€
LE CENDRILLON sans alcool 25 ¢l 6,50€

Sirop de passion, kiwi, grenadine, jus d'ananas,
jusd'orange

Bieres pression

TIGRE BOCBLONDE  Demi 25 cl 3,00€ Sérieux 50 cl 5,60€
Demi 25 cl 4,20€ Sérieux 50 cl 8,00€

Supplément sirop +0.10 €

BIERE DU MOMENT

PANACHE Demi 25cl 3,00€ Sérieux 50 cl 5,60€
MONACO Demi 25cl 3220€ Sérieux 50 cl 6,00€
PICON BIERE  Demi25cl 400€ Sérieux 50 cl 7,60€

Bieres bouteille -«

LA BETE AMBREE 8° France Nord 6,00€
DUVEL BLONDE 8.5° Belgique 6,00€
LA CHOUFFE BLONDE 8° Belgique 6,00€
ADELSCOTT ROUSSE 5.8° Alsace 5,50€

LA BAUJUE BLANCHE ou BRUNE 4.5° Locale 5,50€

GRIMBERGEN ROUGE ou AMBREE 6° Belgique 5,50€
DESPERADOS Original ou Rouge 59° Alsace  5,50€
Biere sans alcool 0° 5,50€
BRASSERIE DU MONT BLANC Savoie 6,00€
SANS GLUTEN : La verte 59° (Génépi), La Violette 4,7°
(violettes et airelles), La bleue 5,8° (myrtilles),
La Rousse 6.5° (aux 3 malts), La cristal IPA 4,7°
Eaux
EVIAN 50 cl 4,00€ 11 6,00€
BADOIT 50 cl 4,00€ 11 6,00€
SAN PELLEGRINO 50cl 4,00€ 11 6,00€
LIMONADE 11 7,00€

e &
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Sodas, jus de fruits

COCA-COLA, COCA ZERO 33 ¢l 3,60€
ORANGINA 25 cl 3,60€
SCHWEPPES tonic ou agrumes 25 cl 3,60€
NESTEA 25 cl 3,60€
JUS DE FRUITS 25 cl 3,60€
Abricot, ananas, orange, pamplemousse,
fraise, pomme, raisin, tomate.
DIABOLO 25¢cl 3,60€
SIROP A L'EAU 25 cl 2,50€
VERRE DE LAIT 25¢cl 3,00€
Nos sirops : péche, cassis, citron, fraise,
framboise, grenadine, menthe verte, mdre,
orgeat, caramel, violette, myrtille, kiwi
Digestifs ««
GENEPI, CHARTREUSE VERTE ou JAUNE 5,50€
WHISKY, JACK DANIEL, BAILEYS 5,50€
VODKA, GIN, TEQUILA 5,50€
RHUM Don papa, Diplomatico, Bumbu 7,00€
GET 27, GET 31 5,00€
COGNAC, CALVADOS, ARMAGNAC 6,00€
Suppl. jus de pomme, orange, soda 1,50€

Digestifs Sélection««

WHISKY Togouchi, Cardhu 15 ans 8,00€
EAU DE VIE Mirabelle, Poire, Framboise  6,00€
Chauds
CAFE, DECAFEINE 1,80€
GRAND CAFE, GRAND DECA 3,20€
THE 3,50€
Supplément lait 0.25€
CHOCOLAT 3,50€
CHOCOLAT VIENNOIS 4,50€
LAIT CHAUD 3,00€
CAPPUCCINO 4,50€
IRISH-COFFEE 8,00€
VIN CHAUD 3,00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

A consommer avec modération

\
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