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Idéal pour groupes (en intérieur comme a I'extérieur) —
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“ Menua28€

== PLANCHETTE DE CHARCUTERIE REGIONALE
ou
SALADE MIXTE Tomates, oignons, salade

CCEUR DE RUMSTEACK GRILLE env150g
Sauce au choix: poivre, forestiére, Bordelaise
ou

CUISSE DE POULET FARCIE AUX CHAMPIGNONS, SAUCE FORESTIERE
ou
BURGER SAVOYARD

Fromage au choix : raclette, Tome des Bauges, Reblochon ou Valbleu des Aillons

CREME BRULEE ou PANNA COTTA (créme ou aux fruits rouges) ou FAISSELLE
(nature ou aux fruits rouges) ou 2 BOULES DE NOS GLACES ET SORBETS

. Menu a 38€ -

a= TERRINE ARTISANALE de Savoie
ou
CREME DE POTIRON ET ECLATS DE CHATAIGNES

TARTARE DE BCEUF CHAROLAIS PREPARE env.180g, taillé aux couteaux
ou
SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU THYM env. 2509
sur son écrasé de pommes de terre et miel de montagne
ou
FILET DE BOEUF env. 180g, sauce bordelaise (supplément +5€)
sa purée a I'huile de truffe et poélée de cépes
ou
CIVET DE CERF ET SPAETZLE

DESSERT A LA CARTE

l??lll 7

ﬂ ke C H A LET pe— Viandes de France

Prix nets - Service compris

LA GROLLE
Petfonos] ™ Piggerio- [son



Nos entrées

(EUF COCOTTE A LA CREME DE CEPES et SES PETITS LEGUMES D’ANTAN 11€
CREME DE POTIRON ET ECLATS DE CHATAIGNES 11€
== TERRINE ARTISANALE de Savoie 9€
=m PLANCHETTE DE CHARCUTERIE REGIONALE 10€

am CROQUILLES DES BAUGES (6 escargots) 12€

Ty

Nos salades

SALADE MIXTE 9€

Tomates, oignons, salade

== SALADE DE CHEVRE CHAUD 17€

Brick au chevre chaud des Bauges « La Ferme des Maguettes », tranches de boeuf séché, miel, noix, thym frais

SALADE PAYSANNE 14€

Pommes de terre, lardons, oignons, croutons, ceuf poché

Pour nos petits
11€

SIROP al'eau
PETIT BURGER/FRITES OU CROUSTILLES DE POULET/FRITES
DESSERT (au choix: petit fondant chocolat / 1boule de glace)
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Nos plats

CCEUR DE RUMSTEAK grillé env.180g 19€
Sauce au choix: poivre, forestiere, Bordelaise

FILET DE BOEUF env. 180g, sauce bordelaise 29€

sa purée a I'huile de truffe et poélée de cépes

SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU THYM env. 400g 26€

sur son écrasé de pommes de terre et miel de montagne

CUISSE DE POULET FARCIE AUX CHAMPIGNONS, sauce forestiére 18€
CIVET DE CERF ET SPAETZLE 24€
FILETS DE PERCHE EN PERSILLADE - FRITES - SALADE 26€

TARTARE DE BCEUF CHAROLAIS PREPARE env.180g, taillé aux couteaux 20€

Y NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES D'UNE GARNITURE AU CHOIX : Y
! Gratin savoyard - frites maison - Iégumes de saison — polenta - salade verte

Supplément garniture 3.50€

Nos ravioles du Dauphiné s

GRATIN DE RAVIOLES AUX CEPES 19€
GRATIN DE RAVIOLES AU VALBLEU DES AILLONS, JAMBON 21€

ACCOMPAGNE de SALADE VERTE

=, Suggestion du jour =

Consultez notre ardoise
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Nos spécialités savoyardes

am TARTIFLETTE 19€

Reblochon, pommes de terre, oignons, lardons, creme

== MATOUILLE, CHARCUTERIE 23€

Tome des Bauges A.O.P, ail, vin blanc sec, pommes de terre

== MOELLEUX DU REVARD, CHARCUTERIE (boite chaude) 24€

Fromage local, au lait cru de vache, ail et vin blanc sec, pormmes de terre

== RACLETTE TRADITIONNELLE 3009, CHARCUTERIE  24-€ (prix/pers, minimum 2 personnes)

FONDUES SAVOYARDES
Traditionnelle : Margeriaz, Comté, Abondance  19€ (prix/pers, minimum 2 personnes)
Aux CEPES: Margeriaz, Comt&, Abondance ~ 21€ (prix/pers, minimum 2 personnes)
== Au VALBLEU des AILLONS : Margeriaz, Abondance, Valbleu ~ 21€ (prix/pers, minimum 2 personnes)
SUPPLEMENT CHARCUTERIE 6€ (1 pers)
NOS SPECIALITES SONT ACCOMPAGNEES de SALADE VERTE
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== Nos burgers

BURGER SAVOYARD 17€
Steak de boeuf 150 g, oignon rouge, sauce cocktail
Fromage au choix : raclette, Tome des Bauges, Reblochon ou Valbleu des Aillons

BURGER CESAR 19€

Escalope de poulet pané aux corn flakes, salade, oignons, ceuf poché, creme de parmesan

BURGER LE FLEXI 20€

Steak végétal (blé, oignons) ou Steak de beoeuf,
confiture de figues, oignons confits, guacamole, Saint-Marcellin, sauce cocktail

BURGER LA GROLLE 21€

Steaks de beoeuf (2x1509), tranche de lard, raclette fumée, sauce barbecue, tomates, salade

Nos burgers sont accompagnés de frites et de salade verte
Supplément galette de pommes de terre 3€ Supplément steak 4€
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e
— PATE A PIZZA DU
() PIZZAIOLO DU
SO 0OS RESTAURANT LA GROLLE,
N SES SAUCES TOMATE ET

BOLOGNAISE, COULIS

A2 L AR AERNE
. BASE TOMATE @33 . =
N
MARGUERITE Tomate, mozzarella, olives 11.50€
NAPOLITAINE Tomate, mozzarella, anchois, capres, oignons, olives 13€
REINE Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons frais, olives 13€
DIAVOLA Tomate, mozzarella, chorizo fort, piment, olives 13€
BOLOGNAISE Tomate, mozzarella, bolognaise maison, olives 13.50€
ANDALOUSE Tomate, fromage, chorizo, poivron, ocignons, olives 13.50€
BISMARK Tomate, mozzarella, chiffonnade de jambon cru, ceuf, olives 14€
SPECK Tomate, mozzarella, speck, roquette, olives 14€
KEBAB Tomate, mozzarella, viande de kebab, oignons, olives 14€

4 SAISONS Tomate, mozzarella, chiffonnade de jambon blanc, champignons  14€
frais, artichauds, olives

RUSTIQUE Tomate, mozzarella, gorgonzola, pousses d'épinard 14,50€
‘,\e\N ORIENTALE Tomate, chorizo, poivron, oignon, merguez, raisins, mozzarella 14,50€
VEGETARIENNE Caviar d'aubergines, courgettes, champignons frais, oignons rouges, 15€

poivrons, roquette, pignons de pin grillés, tomate cerise, creme balsamique

'+, BASE CREME @33 -,

CHEVRE Créme, chévre, noix, miel, olives 13.50€
POULET Créme, mozzarella, émincé de poulet, champignons 13.50€
CARBONARA Créeme, mozzarella, lardons, parmesan, ceuf 14.50€
POIRE Creme, gorgonzola, poire 14.50€

“e\N COPPA Creme de potiron, chataigne, chips de coppa, Margeriaz, ciboulette, 14.50€
cepes, creme fraiche

‘.\e‘N CAMPAGNARDE Créme, champignons cuisinés, tranche de lard, mozzarella, 14.50€
Margeriaz, oignons confits, jaune d'ceuf, persil

“@N THONY Créeme de thon, ricotta, Margeriaz, pistou tomate, oignon 14.50€

‘\e\N DAUPHINOISE Ravioles, gorgonzola, lardons, Margeriaz, mozza, créme, persillade, noix ~ 15.00€
4 FROMAGES Créme, mozzarella, gorgonzola, raclette, parmesan, olives 15.50€
LA GROLLE Creme, reblochon, jambon blanc, diots, écrasé de pommes de terre, parmesan ~ 15.50€

SAVOYARDE Base tomate ou creme
Margeriaz, reblochon, chiffonnade de jambon cru, pommes de terre, olives 15.50€

Supplément fromage, poisson, viande, : +2€ Supplément ceuf, fruit, légume +1.50€

N/
lI CHALET __ Service compris

Prix nets

LA GROLLE
Pedfeunoi = Plygenio [son



Nos desserts maison

a= TRIO DE FROMAGES SECS DE SAVOIE A.O.P. BAUGES Tome, Margeriaz, Reblochon  8€
== FAISSELLE DES BAUGES a la créme ou au coulis de fruits rouges 6€

PANNA COTTA nature ou au coulis de fruits rouges 6€

CREME BRULEE 6€ CREME BRULEE flambée au Génépi 9€

MOUSSE AU CHOCOLAT 7€

TARTE AUX MYRTILLES (créeme au Génépi) 7€

MOELLEUX CHOCOLAT et CHANTILLY 7€

TIRAMISU (mascarpone, Amaretto) 8€

PROFITEROLE glace vanille et chocolat chaud maison, chantilly 10€

CAFE OU THE GOURMAND 11€

Nos coupes glacées

PISTE NOIRE 2 boules chocolat noir, sauce chocolat, chantilly, pépites de chocolat 8€

DAME BLANCHE 2 boules vanille, sauce chocolat, chantilly 8€

CAFE LIEGEOIS 1 boule café, 1boule vanille, café, chantilly 8€

CHOCOLAT LIEGEOIS1 boule chocolat, 1boule vanille, sauce chocolat, chantilly 8€

PECHE MELBA 2 boules va nille, péche, coulis fruits rouges, chantilly 8€

POIRE BELLE HELENE 2 boules vanille, poire, sauce chocolat, chantilly 8€

COUPE FRUITS ROUGES 1boule fraise, 1 boule framboise, 1boule cassis, fruits rouges, coulis, chantilly 9€
BANANA SPLIT Banane, 3 boules (vanille-fraise-chocolat), sauce chocolat, chantilly 9€

Nos coupes glacées alcoolisées

COUPE DES ALPES 2 boules génépi, alcool génépi 9€

COUPE ICEBERG 2 boules menthe aux éclats de chocolat, alcool menthe, chantilly 9€
COUPE COLONEL 2 boules citron vert, Vodka 9€

COUPE WILLIAMINE 2 boules poire, alcool de poire 9€

Nos glaces et sorbets

VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, PRALINE, RHUM RAISIN, FRAISE, MENTHE AUX ECLATS DE
CHOCOLAT, GENEPLPISTACHE, CARAMEL, CASSIS, FRAMBOISE, CITRON VERT, POIRE

1BOULE 3€ « 2BOULES 5€ « 3BOULES 7€

Supplément chantilly ou coulis 1€
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